
 

  

     

Salades entrée ou plat et saladier pour 2 ou 4 personnes  Du Boucher   

Salade verte 8.- 13.- 22.- 
 Os à moëlle pain à l’ail, salade 16.- 24.- 

Salade mixte 9.- 16.- 26.- 
 Tartare de bœuf 180g 24.- 38.- 

    
 Bavette de nos monts 200g  39.- 

‘’Focaburgers’’ Burger de focaccia   Entrecôte façon tagliata 250g  46.- 

Bœuf de nos monts pesto, condiment arrabiata, mozzarella, 

oignons confits, roquette 
28.-     

Poulet Suisse sauce satay, légumes croquants, mayonnaise au 

gingembre et citronnelle 

 27.-  Les sauces à choix : échalotes, poivres, 

beurre maison  

Les garnitures : pommes nature, riz, 

frites maison  

Salade ou légumes 

  

De l’aquarium   
    

Perches sauce citron  24.- 39.- 
 

   

Loup de mer grillé pesto d’herbes  38.- 
 

   

   
    

   
 

   

   
 

   

   
 

  
 

Les origines : Bœuf boucherie Blanc Suisse, Perches 

Pologne , Loup France, Dorade méditerranée,  
  

 « L’astérisque (*) signifie que le plat ne 
répond pas aux exigences du Label Fait 
Maison». 

 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nos douceurs  

Flûte gourmande 5 pièces et coupe de prosecco 19.- 

Café gourmand 5 pièces et café ou thé *fond de tartelette 17.- 

Moelleux au chocolat noir boule de glace vanille 16.- 

Profiteroles boule de glace vanille, sauce chocolat maison 15.- 

Crème brûlée 9.- 

Nos desserts glacés  

Raisins à l'eau-de-vie boule de glace vanille 14.- 

Parfait flambé mocca  10.- 

Parfait mocca nature 6.- 

Coupe Danemark ou Café glacé sauce chocolat maison 12.- 

Sorbet valaisan, Colonel, Limoncello, Framboise 12.- 

Coupe ‘’Dimitri’’ café glacé + Baileys Coupe ‘’Marcel’’ Baileys+boule 

stracciatella , mocca 
13.- 

Boule de glace Vanille, Chocolat, Mocca, Stracciatella, Caramel, Pistache, 

Noisette, Pêche de vigne, Framboise, Citron, Abricot, Fraise 

4.- 7.5 

10.- 

Chantilly 1.50 

 

« L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux 

exigences du Label Fait Maison». 
 



  

ûû 

Nos Suggestions de saison 
Toutes les suggestions de chasse sont servies avec la garniture St-

Hubert : Chou rouge braisé aux épices, poire au vin blanc vanille et 

gingembre, marrons au caramel et jus d’orange, confit d’airelles, 

purée de potimarron au miel, choux de Bruxelles et spätzlis 

   

Le Velouté du moment  9.- 18.- 

Feuilleté aux chanterelles coulis de persil 16.- 28.- 

Œuf Parfait dans son nid crémeux oignons 21.- 34.- 

Tartare de dorade figue et gingembre 24.- 39.- 

Assiette du chasseur bredouille  32.- 

Médaillon de selle de chevreuil jus de gibier chocolaté  56.- 

Filet de cerf fumé sauce Grand Veneur fumée  52.- 

Ballotine de râble de lièvre bardée pistaches et mûres  52.- 

Noisette de chevreuil noix noires confites et coing  48.- 

Civet ou braisé de chasse du moment  38.- 

 

« L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux 

exigences du Label Fait Maison». 

 

 


